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Produktdaten
Artikelbezeichnung
Verkehrsbezeichnung
Bundeslebensmittelschliissel
Herkunftsangabe
Hersteller
Hersteller—-Adresse
Markenname

GTIN

LAN

Hohe

Breite

Tiefe

Nettogewicht
Bruttogewicht
Fiillmenge

Datenverantwortlicher

Zutaten

Allergene

Keine deklarationspflichtigen Allergene enthalten

Néhrwerte
Bezug
Energie [kJ]
Energie [kcal]
Fett

davon gesdttigte Fettsduren
Kohlenhydrate

davon Zucker
Eiweif

Salz

Handhabung
min. Restlaufzeit ab Produktion:
min. Restlaufzeit ab Wareneing.:

Zubereitung

Alle Angaben ohne Gewdhr.

Alle Angaben stammen vom Hersteller der Ware,

Chicken Nuggets im Backteig TK6600-3
Tiefgekiihlt

PERPLEX
4025545400029
TK6600-3

317 mm

292 mm

392 mm

12 kg

12,5 kg

12 kg
Perplex GmbH

Zutatenliste: Ha?hnchenfleisch (47%),

modifizierte

Wasser, Weizenmehl, pflanzliches 07?1

(Sonnenblume, Sta?rke, Salz,

Backtriebmittel

Raps), Maismehl, Weizengluten,

(Natriumcarbonate, Sta?rke

(entha?lt Weizen),

Diphosphate,
Entha?lt:

Calciumphosphate),

Dextrose, Gewu?rze Gluten Kann Spuren von

Sellerie und Senf enthalten.

Keine Angabe

100 g

ca. 842 kJ
ca. 202 kcal
ca. 11 g
ca. 2,5 g
ca. 15 g
ca. 0,8 g
ca. 9,9 g
ca. 0,97 g
360

150

Zubereitungsanweisungen: Fritteuse 3,5 175 °C tiefgefrorene Nuggets bei ca.

3,5 Minuten frittieren. Pfanne 8-10 (reichlich 0?1 in der Pfanne erhitzen)
tiefgefrorene Nuggets ca. 8 10 Minuten braten. Heipluftofen 18 - 22 220 °C
auf 220 °C vorheizen, tiefgefrorene Nuggets auf dem Backblech ca. 18-22

Minuten goldbraun backen.
verteilen und bei 200-220

Ofen Das gefrorene Produkt auf ein GN Blech
°C fu?r 12-14 Minuten erwa?rmen oder

°C (Hitze

(trocken Hitze)
das gefrorene Produkt auf ein GN Blech verteilen und bei 220-230

80%/Dampf 20%) fu?r 8-12 Minuten erwa?rmen

TIFA eG/

TIFA PRO FRISCH GmbH tragen keine Verantwortung fiir Inhalt und Richtigkeit der

Daten.
dem Stand vom 08.03.2024.

Mafgeblich ist immer die Angabe auf der Verpackung. Die Daten entsprechen

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.



