
Artikelbezeichnung:

Verkehrsbezeichnung:

Art.-Nr.: 7133

Lieferant: Klaas + Pitsch Fleisch- und Wurstwaren GmbH

Produktauslobung: Aussehen: gebraten, in 2mm Scheiben geschnitten, tiefgefroren

Geruch/Geschmack: produkttypisch, gut abgestimmte Würzung

Mögliche Auswirkungen 

auf sensible/anfällige 

Verbrauchergruppen: Im Rahmen einer ausgewogenen Ernährung bei sachgerechter Zubereitung gesund-

heitlich unbedenklich

Hinweis/ Zubereitungs-

empfehlung:

Allergene: ohne Allergene

Stückgewicht: - Kartoninhalt: 10 Packungen 

Packungsgewicht: ca. 650g Palettenfaktor: 56 Kartons

chemische Parameter: siehe LS-Nr.: 2.1.1.2

mikrobiologische 

Parameter Ende MHD:

Parameter Einheit Richtwert Warnwert

Aerobe mesophile 

Koloniezahl KbE/g 100.000 -

Enterobacteriaceae KbE/g 100 1.000

Escherichia coli KbE/g 10 100

Koagulase-positive 

Staphylokokken KbE/g 100 1.000

Präsumtive Bacillus 

cereus KbE/g 100 1.000

Salmonella in 25g - n.n.

Listeria monocytogenes KbE/g - 100

Behandlungen: gewürzt, gebraten, geschnitten, sous vide gegart, tiefgefroren

Verpackungsart:

Produktspezifikation                                 MFB-4.2-01 Rev. 3                                                                                               

Roastbeef, angebraten, sous vide gegart, 2mm Scheiben geschnitten, ca.650g, 

tiefgefroren

Dieses Produkt ist nicht durcherhitzt. Wir weisen darauf hin, dass tierische Produkte, die 

nicht vollständig gegart sind, für gefährdete Verbrauchergruppen unter bestimmten 

medizinischen Bedingungen nicht geeignet sind. 

Roastbeef, angebraten, sous vide gegart, 2mm Scheiben geschnitten, ca.650g, 

tiefgefroren

atmos vacuum sonstiges:
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Lager- und Verbraucherhinweise:

Nährwertanalyse:

bezogen auf 100 g verzehrfertiges Produkt

Brennwert: 667 kJ / 159 kcal

Fett: 7g

davon gesättigte 

Fettsäuren: 3g

Kohlenhydrate: 1g

davon Zucker: 0,5g

Eiweiß: 23g

Salz: 1,0g

Zutatenliste: (gemäß LMIV)

Roastbeef, jodiertes Kochsalz (Kochsalz, Kaliumjodat), Dextrose, Pfeffer.

Garantierte Mindest- 

Restlaufzeit bei 

Anlieferung: 110 Tage 

MHD 

ab Produktion: 210 Tage

erstellt von: Klaas + Pitsch Fleisch- und Wurstwaren GmbH 

Datum: Unterschrift:

12.08.2025 D. Pelikan

bei Raumtemperatur lagerfähig (≤ +20°C), nach Anbruch kühl lagern.

gekühlt lagern bei ≤ +7°C, nach Anbruch schnell verbrauchen

bei unter - 18 °C lagern, nach Anbruch schnell verbrauchen  

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren

Vor dem Verzehr durcherhitzen.

glutenhaltig lactosehaltig

enthält gentechnisch veränderte Organismen oder wird daraus hergestellt
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