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20.09.2016

Schwäbisches Schweine-Schäufele

1. Produktbeschreibung
gepökeltes Schweine-Schulterblatt

2. Zutaten
Zutaten: Schweinefleisch, Speisesalz, Glucosesirup, Speisesalz, Stabilisator: E450, Antioxidationsmittel: E301, E262, Dextrose, Konservierungsstoff: E250, 
natürliche Aromen, Würze.

3. Allergene Zutaten (lt. Anhang IIIa der RL 2003/89/EG)
G lutenhaltiges G etreide N ein Krebstiere N ein

E ier N ein F isch N ein

E rdnüsse N ein S oja N ein

M ilch (einschließl ich Lakt ose) N ein S chalenfrüchte N ein

S ellerie N ein S enf N ein

S esamsamen N ein S chw efeldioxid und S ulfite N ein

Weich tiere (M oll usken) N ein

4. Mikrobiologische Werte
A erobe mesophile Koloniezahl: < 5 *  10^6 KbE /g

E nterobac teriaceae: < 1 *  10^4 KbE /g

E scherichia coli: < 1 *  10^2 KbE /g

Koagulase-positiv e S taphy lokokken: < 5 *  10^2 KbE /g

S almonellen  (in 25g) : negativ

Listeria mon ocy togenes : negativ

P seudomonaden: < 1 *  10^6 KbE /g

N ährw ert E inheit G D A Tageszufuhr M enge pro P ortion G DA  P rozent H öhe je 100g

5.Nährwerte

Brennw ert kJ 8400 674 8 674

Brennw ert kcal 2000 161 8 161

F ett g 80 8,8 11 8,8

Kohlenhy drate g 340 1 0 1

-dav on Zucker g 110 0 0 0

Eiw eiß g 60 17 28 17
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6. Produkt- & Verpackungsdaten

G rüner P unkt:

V erpackung peelfähig:

M HD  Texte:

N ein

N ein

bei +4 bis +7° C  gekühlt mindestens haltbar bis:

P reiseinheit:

V ersandeinheit:

S tück / V ersandeinheit:

G ew icht / S tück  ca.:

G ew icht / V ersandeinheit  ca.:

V erpackungsv olumen BxH xT:

V ersandeinhe iten / Lage:

V ersandeinheiten / P alette:

G ew icht / P alette ca.:

M HD -Tage:

RLZ-Tage (E inkauf)

RLZ-Tage (V erkauf)

Lage rtempera tur:

k ilogramm

0

2,500 kg

0,000 kg

40,0 x 20,0 x 6 0,0 cm

4

32

 0 kg

10

0

0
bei +4 bis +7°C  gekühlt
mindestens haltbar bis

A lle  A ngaben zu 'allergenen Zutaten' stützen sich auf den heutigen S tand unserer Kenntnis und können nur im Rahmen der uns v orliegenden S pezifikationen
unserer V orlieferanten begrenzt zugesichert w erden. E ine K reuzkontam ination mit den als 'nein' gekennzeichneten Zutaten kann aufgrund des

H erstellungspro zesses nicht v ollständig ausges chlossen w erden.

G V O -E rklärung: D ieses P rodukt entspricht den geltenden europäischen Rechtsnormen und  ist 
gemäß V O  E G  1829/2003 und E G 1830/2003 Bzl.G V O  nicht kennzeichnungspflichtig.

D ieses D okument w urde maschinell erstellt und ist ohne U nterschrift gültig. E s unterliegt keiner automatischen A ktualisierung.

Im O fen zu Sauerkraut und Kartoff elknödel

Zubereitungsempfehlung Beilagenempfehlung

Visuelle und organoleptische Kriterien


