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Marke Vadex/Oreglak/Jagdbaron

Art.Nr. 2121059

Bezeichnung Rehricken chne Knochen, HU, TK.

Kalibrierung ca. 200-600 g/Rickenstrang, ca. 1kg/Beutel.

GTIN13 9008930212150

Zolltarifnr. 0208 9030

Bezeichnung italienisch

Bezeichnung franzésisch

Bezeichnung englisch

Verpackung gestreckt, 2 Stick/Beutel, ca. 10 kg/Karton.
Rohmaterial Rehrocken mit Knochen,
Zuschnitt Rehricken wird geputzt, ausgeldst, der Muskelstrang von Fett befreit, die dicke Seitensehne
abgezogen, ochne Kette, mit Silberhaut. Ohne kleinem Filet,
Aussehen: arteigen, Konsistenz: schnitifest, Geschmack/Geruch: arttypisch, abgerundet, frei von
Sensorik Frermdgeruch u.- geschrack.

Durchschnittliche Nahrwerte

Brennwert pro 100 gin kcal/kj: 122 kcal/512 kj
Fett 3,55 g davon geséattigte Fettsduren 1,80 g, Eiwei3 22,40 g, 3alz 0,07 g.

BeutelgrétefGewicht

Taraabzug fiir Beutel

EAN 13 Beutel

EAN 13 Karton

EAN 128 Beutel

96008930212108

EAN 128 Karton

£9008930212108

Kartonformat / Gewicht

500x300x100, 360 g

Mindesthaltbarkeitsdatum

36 Monate ab. Prod., 2-36 Monate Restlaufzeit.

Aufbewahrung

-18°C

Palettenfaktor

12 Lagen a 6 Karton, 72 Karton/Palette, ca. 720 kg netto
Héhe (incl. Palette): 135 cm

Pal.gewicht (Brutto) mit Pal.
Karton

ca. 765 kg brutto

Sonstiges

Allergene, GVO, Zusatzstoffe: keine.

Fleisch von gejagtem Wild. Kann Projektile enthalten. Vor dem Verzehr mindestens 10 Minuten bei mindestens
80°C im Kern erhitzen. Entspricht den aktuellen européischen lebensmittelrechtlichen Vorschriften.
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