Hochlander Wild GmbH
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Marke Vadex/Oreglak

Art.Nr. 2336059

Bezeichnung Wildschweinrollbraten, Ungarn, tiefgekihlt
Kalibrierung ca. 2 kg / Stiick

GTIN13 9008930233650

Zolltarifnr. 0203 2990

Bezeichnung italienisch

Bezeichnung franzésisch

Bezeichnung englisch

Verpackung 1 Stiick / Beutel, 5 Stiick / Karton, ca. 10 kg / Karton.

Rohmaterial Wildschweinschulter und Brust

Zuschnitt Wildschweinschulter und Brust wird sauber geputzt, Schulter in Brust gerollt und ins Netz
gezogen.

Aussehen: arteigen, Konsistenz: schnittfest, Geschmack/Geruch:
Sensorik arttypisch, abgerundet, frei von Fremdgeruch u.- geschmack.

Durchschnittliche Nahrwerte | Brennwert pro 100g in kcal/kj: 161 kcal/676 kj
Fett 9,30 g davon gesattigte Fettsauren 3,37 g, Eiweil3 19,50 g, Salz 0,01 g

BeutelgroBe/Gewicht

Taraabzug fiir Beutel

EAN 13 Beutel

EAN 13 Karton

EAN 128 Beutel

EAN 128 Karton

Kartonformat / Gewicht 500 x 300 x 100, 360g

Mindesthaltbarkeitsdatum 24 Monate ab Produktion, 6-24 Monate Restlaufzeit
Aufbewahrung -18°C

Palettenfaktor Karton: 12 Lagen zu je 6 VE = 72 VE/Palette

Hbéhe (incl.Palette): 140 cm

Pal.gewicht (Brutto) mit Pal.
Karton ca.750-800 kg

Sonstiges Allergene, GVO, Zusatzstoffe: keine

Fleisch von gejagtem Wild. Kann Projektile enthalten. Vor dem Verzehr mindestens 10 Minuten bei mindestens
80°C im Kern erhitzen. Entspricht den aktuellen europaischen lebensmittelrechtlichen Vorschriften.
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