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DATUM 08.04.2016 Greenland Seafood Hergestellt in Deutschland
MODIFIZIERT Wilhslmslioven GabE Greenland Seafood Wilhelmshaven GmbH
DATUM Flutstrasse 84
SEITE 1von 3 PRODUKTSPEZIFIKATION D-26386 Wihelmshaven
MARKT LABEL KUNDE ARTIKELNUMMER
DE-FR-NL GREENLAND SEAFOOD 154051256
PRODUKTART MSC / Hoki-Portionsfilet Miillerin HALTBARKEIT VERPACKUNG
INETTOGEWICHT 5,6 kg (ca. 35 Portionen a 160g) Seitenfaltenbeutel
BESCHREIBUNG Portionsfilets aus Fischstlicken zusammengefugt, 18 Monate Masterkarton
aus Blocken geschnitten, in Filetform gefertigt,
praktisch gratenfrei*, bemehlt, vorgebraten, tiefgefroren.
**Trotz besonderer Sorgfalt kann das Produkt vereinzelt Graten enthalten.
MSC Zertifizierungsnummer: MSC-C-52512.

(GEWICHT GEWICHTSREGELN EINHEITEN

TU1 5516,0 g ca.35 Portionen pro Beutel
Nettogewicht: 5600 g TU2 5432 g 1 Beutel pro VE

nach giltiger Fertigpackungsverordnung

geséagter Riegel:

Portion, geformt, unpaniert:

Portion, geformt, paniert:

PortionsmaRe Portionsgewichte

Portionsgewicht unpaniert: 131 gt4g
Lange: 160 mm Portionsgewicht paniert: 160g+6g
Breite: 31 mm Fischanteil: 82% +2%
Hoéhe: 27 mm Netto Gewicht pro Verpackungseinheit: 5600 g+84g

Brutto Gewicht pro Verpackungseinheit: 5781 g
Lange: 160 mm + 5 mm Netto Gewicht pro Palette: 672,0 kg
Breite: 68 mm + 5 mm Brutto Gewicht pro Palette: 719 kg
Héhe: 15 mm £ 3 mm

Lange: 163 mm £ 5 mm
Breite: 70 mm £ 5 mm
Hoéhe: 18 mm £ 3 mm Im Mittel diirfen die Gewichte die Sollgewichte nicht unterschreiten,

entsprechend der Fertigpackungungsverordnung §22

Zutaten: Hokifilet* ( 82%),
Weizenmehl, Sonnenblumendl, Weizenstarke, Kartoffelstarke, Wasser,
Maismehl, Speisesalz, Hefe, Gewiirze (Pfeffer, Curcuma, Paprika, Senfmehl), Petersilie,
Magermilchpulver, Aroma.
*Fischsorte und Fanggebiet siehe Buchstabe hinter dem Mindesthaltbarkeitsdatum..
A) Hoki (Macruronus novaezelandiae) gefangen im Sudwestpazifik FAO Nr. 81 (Neuseelandschelf),
B) Hoki (Macruronus magellanicus) gefangen im Siidwestatlantik FAO Nr. 41 (Patagonischer Schelf), Schleppnetze.
Produkt enthalt: Ja Nein Ja Nein
Gluten X Sellerie / Erzeugnisse X
Krustentiere / Erzeignisse X Senf / Erzeugnisse X
(Huhner) Eier/ Erzeugnisse X Sesam / Erzeugnisse X
Fisch/ Fischerzeugnisse X Sulfit (>10mg (S02)/kg X
Erdnuss/ Erzeugnisse X Lupinen / Erzeugnisse X
Soja / Erzeugnisse X Weichtiere / Erzeignisse X
Milch / Erzeugnisse X Farbstoffe X
Laktose X genmodifizierte Zutaten X
X Konservierungsstoffe X
Nahrwerte @/ pro100g
Energie: 636kJ / 152kcal
Fett: 7149
davon gesattigte Fettsauren: 1,29
Kohlenhydrate: 7,749
davon Zucker: 1449
Ballaststoffe 0,69
EiweiR: 14 g
Salz: 1,09
[KONTROLLEN Die Kontrollen werden entsprechend der Kontrollinstruktionen im HACCP-Plan durchgefihrt.

Die Auswertung der Kontrollen erfolgt anhand der im HACCP-Plan festgelegten Grenzwerte.
Metalldetektion und Fertigpackungskontrollen erfolgen kontinuierlich mit Aussortierung entsprechend HACCP-Plan.
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aerobe Gesamtkeime:
Enterobacteriaceae:
Escherichia coli

Listeria monocytogenes

Bakteriologische Grenzwerte:

AKZEPTIERTE WERTE
< 500.000 KBE/g
<10.000 KBE/g
<10 KBE/g
negativin 25 g

ABSOLUTE MAXIMALWERTE
<1.000.000 KBE/g
<100.000 KBE/g

<100 KBE/g

<100 KBE/g

Kerntemperaturen

LAGERTEMPERATUR: </=-20°C
TRANSPORTTEMPERATUR: </=-18°C
AUSLIEFERUNGSTEMPERATUR: </=-18°C
KURZZEITTOLERANZ -15°C

Die Ware darf vor Erreichen des Endverbrauchers nicht
auftauen bzw. die Kerntemperatur von -15° C lberschreiten

Temperaturbedingungen

Hinweis

***_-Fach oder Tiefklhltruhe Bei (-18 °C )

Aufbewahrung im Haushalt

18 Monate

Bei -18 °Cmind. haltbar bis: siehe Aufdruck

Hinweis
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
Transportieren und lagern bei mindestens -18°C oder kalter.

Aussehen:

Aussehen:

Geruch:

Geschmack:

Konsistenz:

Sensorische Beurteilung
Tiefgefroren.
Portionsfilets, aus Blécken geschnitten, in Filetform
gefertigten, aus Fischstlicken zusammengefigt,
mit geschlossener Panade, mit gleichmaRiger,
mittelgrober Kérnung, und rotlicher Farbung, vorgebraten.
Verzehrfertig.
Helles Fischfleisch mit deutlicher Filetstruktur,
hellbrauner geschlossener Panade.
Aromatisch, frisch, nach paniertem Fisch,
kein Fremdgeruch.

Leicht wirzig, nach paniertem Fisch,
arttypisch, nicht alt, nicht tranig.

Saftiger, bissfester Fisch in knuspriger Panade.

Zubereitungsempfehlung:
Tiefgefroren zubereiten
In der Pfanne:
Mit etwas Fett bei mittlerer Hitze von beide
Seite ca. 4-5 Minuten braten.

In der Friteuse:
Bei 170-180°C ca. 5-6 Minuten frittieren.

Backofen/Konvektomat (ohne Dampf) :

Im vorgeheizten Backofen/Konvektomat bei

200°C ca. 15-20 Min. goldbraun backen.
Nur in durchgegartem Zustand verzehren.

EAN - KODE

gekennzeichnet auf:

MINDESTHALTBARKEITSDATUM:
kennzeichnen auf:

FANGGEBIETSANGABE:
kennzeichnen auf:
PRODUKTIONSDATUM (LOT):
kennzeichnen auf:

LOT - ERGANZUNG:
kennzeichnen auf:

Kennzeichnung

TT.MM.JJJJ
Etikett

mit Buchstabe
Etikett (nach MHD)

Lxxxx
( L Jahresendziffer Tageszahl)

Etikett

Schicht Nummer
Etikett

4014760007533
Etikett

VE - Kennzeichnung
55100053 Thermo Top Label, blanco, 250x120mm
(Seite 3)
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Palletierung
EURO

10 Lagen pro Palette

1662,0

12 Einheiten pro Lage

120 Einheiten pro Palette

Palettenausenmal}:
Lange: 1200 mm

el 1510
Br"elte. 800 mm e
Hohe: 1662 mm
. 11830
MATERIALBEZEICHNUNG MATERIALNUMMER MATERIALBEZEICHNUNG MATERIALNUMMER

Seitenfaltenbeutel, blau 52600102 Umkarton 50100030
Gewicht: 8 g Gewicht 173 g

MaRe: Lénge: 460 mm Inneenmalle: Lange: 390 mm
Breite: 395 mm Breite: 190 mm
Hohe: 145 mm

Umkarton Etikett

HOKI PORTIONSFILETS MULLERIN ART, MSC / PORTIONS DE FILETS DE HOKI MEUNIERE, MSC / HOKI FILET PORTIES, MSC

Portionsfilets aus Fischsticken zusamengefigt, aus Bicken geschnitten. in Fletiorm gefertigh, prakdisch bemehit *Trotz Sorgfalt kann das rmkarnd Setoud
Produkt vereinzsit Graten enthalten  Portions de flets de Hok, poisson reconstitue, déccupees a parte de blocs de fiels de poisson. préfanmées. sans arste™ panéss. préfries, surgeies i
* Malgré un soin oul particuses pour enlever loules s ardles. Queip peuven en subsisler dans ce produt | Hoki el samengesieid uil Siukjes vis, uil vistiokken
gesneden, in filetvorm vervaardigd. graatamm®™ icht gep et me X 1 ~Cndanks zorg T Kan er nog een enke! graatje voorkomen 154051256
ZUTATEM: Hokifilket" (82%), , Kar Wasser, Maismehl. Speisesalz, Hete. Gewlrze (Plefler, Kurkuma, Aus einer MSC-zertifizierten
Paprika. Petersiie. Aroma. nachtaltigan Fischerai.
*Fischsorie und Fanggebiet siehe Buchstabe hinter dem . A) Hoke (Mac L wna.msc.orgde i
Fal e 81 (Neusestand) oder B) Hokl [k 15 im ¢ FADH -\u 41 (Patagonisc her Schell) S{hk_bgjpni,lle :‘ecche durabile semr}lle réfarentiel
ISC, w XTI
MSC-C-52512 Vi, B OrEF T
In der PFranne: Mt BMHS Fett Dei mittierer Hize -'Dn ICM Seite ca. 4-5 Minuten braten. In der Freteuse. Bel 170-180°C ca. 56 Minuten nttieren Uit ean MSC gacertificeerde
Im i bel 200°C ca, 15-20 Min_goldbraun backen dunsrzame vissen). weea msc.ong/nl
INGREDIENT & Filets de Hokl® (82%). farine de bié, hulle de toumesol, amadon de bk, amidon de pomme de lerre, eau, farine de mars, sel, levure, épices (povre -] pro 100 g /Valeurs
Cuncuma. papika, fanine de moutirde) persil. Lt crémé en poudre. ardme pour 100 g /@ Voedingswaarde per 100 g:
“A) Hoki ge Rouvele-Fande (Macruronus rovaezeandiae) péehé gans rocéan Facifque Sud-Ouest (FAQ 87} ou B) Hok o0& Paiagonie (Macruronus Enernie B3GR | 162 keal
magelancys) péché dans 'Océan Allantique Sud-Ouest (FAQ 41). Péché au chalut. Pour détermimer i zone de piche ulisée: vowr 3 lelire suivant la date imite | FettMatidres grassesiVetten Tig
de gurabilité minimale davon gesaltigle Fetisduendont scides gras
PARATION: sans décongelabon préatabie safurésiwaanyan vertadigde veloursn 1.29
A L2 podie; Podier oS fiets de poisSon aves un peu de matiére grasse & fou moyen pendgant env, 4-5 minutes de chague céié T
Frieuse: Faire fire s fiels de poisson surgelés eny. 5.6 minules 4 170-180°C. Aufour Cure s flels de poissan au four préchiaufe & 200°C eny. 15-20 minutes | davon Zuckeridont SucTes/waaryan suikers: 149
jusqu® & ce quils soient bien Jorés BallaststoffeFires/Vezeis 06q
= EnverfliF g
INGREDIENTEN: Hokiflie!” (32%) \ water, 1, zout, gist, specerien (peper, kurkuma, paprda, | samseizout 109
aroma
“vangstgebied & of B of C. zie leller achler A Hokt { deel van de Stlle Oeeaan | Lot Loood'y
lBFEhlpElgrﬂf}“]"SJ Hzaé:::.b.é\rgr;snragv fanicus) gevangen in het zus wested|ke deel van de Atlantsche Deeaan iF."«O h’r 49). trawineten. Bel-18°C mindestens hahbar bis / A consommer de
v réferance avant le/ By -18°C ten minste houdbaar tot:
In dekoekenpan: Mel 2n Deetje vel 0p malige viam aan iedere Iyde ca. 4-3 minuten lang Draden. in defrieuse: Bij 170-180°C ¢a. 5-8 minuten bakken L 8y
In de cven: in sen voordenwanmde oven op 200°C ca 1520 minulen lang bakken TT.MM.JIDD /A
Nettagewicht | Poids net [ Netto Gewicht: 5’6 kg {ca_ 35 7 4 160 g)
Transportieren und lagern bei -18°C oder kilter. Mach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
Produit surgelé: a conserver a -18°C. Ne pas I-1 un prodult dé 1
Tranzporteren en bewaren bij minimum -18°C. Na dooling niet op Iy !
Greenland Seatood Wihelimshaven GmbH, Flutstr. 84, D-26385 Wilhelimshaven, Deutschiand / Alemagne / Dutsiand
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