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BEZEICHNUNG MSC /0ODZ/ ALASKA-SEELACHS PORTIONSFILETS [HALTBARKEIT VERPACKUNG
in Knusperpanade, vorgebraten.
NETTOGEWICHT 6,0 kg Beutel
Inhalt: 4 x ca. 10 Stiick a 150 g
BESCHREIBUNG Alaska-Seelachs Portionsfilets 18 Monate Umkarton
aus Fischstiicken zusammengefligt,
aus Blocken geschnitten, in Filetform gefertigt,
praktisch gratenfrei**, knusprig paniert,
vorgebraten, tiefgefroren, einzeln entnehmbar.
MSC Zertifizierungsnummer: MSC-C-52512.
** Trotz besonderer Sorgfalt kann das Produkt vereinzelt Graten enthalten.
GEWICHT GEWICHTREGELN EINHEITEN
TU1 14775 g ca.10 Stlck pro Beutel
Nettogewicht: 1500 g TU2 1455 g 4 Beutel pro VE
nach giltiger Fertigpackungsverordnung
PortionsmaRe Portionsgewichte
Portionsgewicht unpaniert: 101 gt4g
gesagter Riegel: Portionsgewicht paniert: 150g+6g
Lange: 160 mm Fischanteil: 67% 2%
Breite: 20 mm Netto Gewicht pro Beutel: 1500 g+ 22,59
Hoéhe: 31 mm Brutto Gewicht pro Beutel: 1525 g
Portion, geformt, unpaniert: Netto Gewicht pro Verpackungseinheit: 6000 g
Lange: 190 mm Brutto Gewicht pro Verpackungseinheit: 6391 g
Breite: 61 mm Netto Gewicht pro Palette: 432,0 kg
Hbéhe: 16 mm Brutto Gewicht pro Palette 485 kg
Portion, geformt, paniert:
Lange: 193 mm
Breite: 64 mm Im Mittel diirfen die Gewichte die Sollgewichte nicht unterschreiten,
Hobhe: 20 mm entsprechend der Fertigpackungungsverordnung §22
Zutaten: ALASKA-SEELACHSFILET* (67%),
WEIZENMEHL, Sonnenblumendl, Wasser, WEZENSTARKE, Speisesalz,
Gewiurze (Pastinake, Lauch, Liebstockwurzel, Bockshornklee), Dextrose, Hefe.
*Alaska -Seelachs (Theragra chalcogramma ), gefangen im
(A) Nordwestpazifik FAO Nr.61 (Ochotskisches Meer ) oder
(B) Nordostpazifik FAO Nr. 67 (Beringsee / Golf von Alaska), Schleppnetze.
Genaue Fanggebietsangabe siehe Buchstabe hinter dem Mindesthaltbarkeitsdatum.
Produkt enthalt: Ja Nein Ja Nein
1. Glutenhaltiges Getreide X 10. Senf und Erzeugnisse X
2. Krebstiere und Erzeugnisse X 11. Sesamsamen und Erzeugnisse X
3. Eier und Erzeugnisse X 12. Suffit (SO2) (>10 mg/kg-10 mg/l) X
4. Fische und Erzeugnisse X 13. Lupinen und Erzeugnisse X
5. Erdnisse und Erzeugnisse X 14. Weichtiere und Erzeugnisse X
6. Sojabohnen und Erzeugnisse X
7. Milch und Erzeugnisse (inkl. Laktose) X Farbstoffe X
8. Schalenfriichte und Erzeugnisse X genmodifizierte Zutaten| X
9. Sellerie und Erzeugnisse X Konservierungsstoffe X
Durchschnittliche Nahrwerte pro 100g
Energie: 791kJ  /189kcal
Fett: 8,29
davon gesattigte Fettsauren: 1,39
Kohlenhydrate: 1719
davon Zucker: <0,5¢
Eiweil3: 11,29
Salz: 1,23 g
KONTROLLEN Die Kontrollen werden entsprechend der Kontrollinstruktionen im HACCP-Plan durchgefiihrt.

Die Auswertung der Kontrollen erfolgt anhand der im HACCP-Plan festgelegten Grenzwerte.

Metalldetektion und Fertigpackungskontrollen erfolgen kontinuierlich mit Aussortierung entsprechend HACCP-Plan.
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Bakteriologische Grenzwerte:
AKZEPTIERTE WERTE ABSOLUTE MAXIMALWERTE
aerobe Gesamtkeime: < 500.000 KBE/g <1.000.000 KBE/g
Enterobacteriaceae: < 10.000 KBE/g <100.000 KBE/g
Escherichia coli <10 KBE/g <100 KBE/g
Listeria monocytogenes negativ in 25 g <100 KBE/g
Temperaturbedingungen Aufbewahrung im Haushalt
Kerntemperaturen
LAGERTEMPERATUR: </=-20°C
TRANSPORTTEMPERATUR: </=-18°C *** Fach oder Tiefkiihltruhe / 18 Monate
AUSLIEFERUNGSTEMPERATUR: </=-18°C Bei -18 °C mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck
KURZZEITTOLERANZ -15°C Hinweis
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
Hinweis Aufgetaute Ware sofort verbrauchen!
Die Ware darf vor Erreichen des Endverbrauchers nicht
auftauen bzw. die Kerntemperatur von -15° C iberschreiten

Sensorische Beurteilung
Tiefgefroren.
Portionsfilets, aus Blécken geschnitten,
in Filetform gefertigten, aus Fischstlicken
zusammengefiigt, mit geschlossener
Panade, hellgelblicher Farbung mit dunkleren
Krustenanteilen, vorgebraten.
Verzehrfertig.
Helles Fischfleisch mit deutlicher Filetstruktur,
hellbrauner geschlossener Panade mit
dunkleren Krustenanteilen.
Aromatisch, frisch, nach paniertem Fisch,
kein Fremdgeruch.
Geschmack: Leicht wiirzig, nach paniertem Fisch,
arttypisch, nicht alt, nicht tranig.
Konsistenz:  Saftiger, bissfester Fisch in knuspriger Panade.

Aussehen:

Aussehen:

Geruch:

Zubereitung:
Tiefgefroren zubereiten
Backofen / Konvektomat ( ohne Dampf ):
Die Portionen im vorgeheizten
Backofen bei 200° C (Umluft 180°C) ca.20
Minuten goldbraun backen.

In der Pfanne: Die Portionen mit
etwas Fett bei mittlerer Hitze ca.5 Minuten
von jeder Seite braten.

In der Friteuse: Die Portionen in
180° C heiltem Fett 7 - 8 Minuten frittieren.

Kennzeichnung

MINDESTHALTBARKEITSDATUM: TT.MM.JJJJ
kennzeichnen auf: Beutel

Etikett
FANGGEBIET: mit Buchstabe
kennzeichnen auf: Etikett (nach MHD)
PRODUKTIONSDATUM (LOT): Lxxxx

( L Jahresendziffer Tageszahl)

kennzeichnen auf: Beutel

Etikett

LOT - ERGANZUNG: Schicht Nummer
kennzeichnen auf: Etikett
( Beutel mit Uhrzeit)

Hersteller: Greenland Seafood Europe GmbH,
Eduard-Schopf-Allee 1, D-28217 Bremen.
kennzeichnen auf: Etikett

EAN - KODE: 4014760008639
gekennzeichnet auf: Etikett

VE - Kennzeichnung
55110276 Bedr.Etikett AP,shap,pr,4x1,5kg, TIFA,MSC
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Palettierung .
EURO i !

8 Lagen pro Palette

9 Einheiten pro Lage

72 Einheiten pro Palette

PalettenauRenmal:

Lange: 1200 mm

Breite: 802 mm

Hoéhe: 1820 mm
MATERIALBEZEICHNUNG MATERIALNUMMER MATERIALBEZEICHNUNG MATERIALNUMMER
Beutel Folie 53200002 Umkarton 50100031

Gewicht: ca.25g

Innenmale Ausenmale
Lange: 395 mm 401 mm
Breite: 250 mm 256 mm
Hoéhe: 200 mm 209 mm

Gewicht ca.291 g

Durchschnittliche
| Mahrwerte pro 100g:

Umkarton Etikett

791 kJ

Brennwert 189keal
Fett 82g
daven gesittigte | 1,3g

Fettsduren

Kohlenhydrate | 17,7g
| davon Zucker |<0.5g
Eiweifl 1,29
Salz 1,239

65091 Wiesbaden
www.tifa.de

Verpackung bei einem
dualen Ricknahmesystem
gemall Verpackungs-
verordnung lizenziert.

TIFA Tiefkiihlkost-Allianz eG,

MSC Alaska-Seelachs-Portionsfilet
in Knusperpanade, vorgebraten

Alaska-Seelachs Portionsfilets aus Fischstiicken zusammengefiigt
aus Blécken geschnitten - in Filetform gefertigt - praktisch gritenfrei**,
knusprig paniert - vorgebraten - tiefgefroren - einzeln entnehmbar

g?tatgnarwSKAé\iﬂi@?ﬂ;’:ﬁ‘fz{ (567 %), \'\II'EIEEI'HMEHLEF:J'(.mnEr;‘;2 Inhalt:

umendl, Wasser, . Speisesalz, Gewlirze (Pastinake, an
Lauch, Liehstockwurze|, Bo:kshornklie], Dextrose, Hefe, *Alaska- @ X ca. 10 Stiick
Seelachs (Theragra chalcogramma) gefangen im (A) Nordwestpazi- =

fik FAQ Nr. 61 (Ochotskisches Meer) oder (B) Nordostpazifik FAO Nr. 1 5 0 g
67 (Beringsee/Golf von Alaska), Schieppnetze. Genaues Fanggebiet

sighe Buchstabe hinter dem Mindesthaltbarkeitsdatum.

Zubereitung: Tiefgefroren zubereiten, Backofen/Konvektomat Nettogewicht:

(ohne Dampf): Im vorgeheizten Backofen bei 200°C (Umluft 180°C)

ca. 20 Minuten goldbraun backen, Pfanne: Mit etwas Fett bei mitt-
lerer Hitze ca. 5 Minuten von jeder Seite braten. Fritteuse: In 180°C ¥ g

heiBem Fett 7-8 Minuten frittieren.

R MSC-C-52512 .
EIEMHH&LET%EE P - Dieses Produkt stammt aus einer Fischerei, S;roft:.‘bf;g';?a'f'
;"i‘gc"‘mﬂ _j die unabhangig nach den Richtlinien des M5C : Ptcugiukl vereinzelt
mmm“.wg}ﬁ(\ m fur eine beispielhafte und nachhaltige Fischerei Gr'at?n enthalten.

zertifiziert wurde, www. msc.o:'g{de

MNr. 508040
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieran!
Aufgetaute Ware sofort verbrauchen! .9“‘
Bei —18°C mindestens haltbar bis: f
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