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MARKT LABEL KUNDE ARTIKELNUMMER
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BEZEICHNUNG Fischfrikadellen
INETTOGEWICHT 6000g = 1500 g (ca. 20 x 759) 18 Monate Beutel
BESCHREIBUNG geformte Portionen, aus fein zerkleinertem Umkarton
Fisch und anderen Zutaten, paniert,
vorgebraten, tiefgefroren, einzeln entnehmbar.
GEWICHT GEWICHTREGELN EINHEITEN
TU1 14775 g ca.20 Portionen pro Beutel
Nettogewicht: 1500 g TU2 1455 g 4 Beutel pro Umkarton
nach gliltiger Fertigpackungsverordnung
@I PortionsmaRe Portionsgewichte
Portionsgewicht unpaniert (Kern): 57,0g+2g
paniert: Portionsgewicht paniert: 75,0 g+ 3g
Lange: 73 mm Fischanteil: 51% *2%
Breite: 13 mm Nettogewicht pro Beutel: 1500 g+225¢g
Hoéhe: 76 mm Bruttogewicht pro Beutel: 1521 g
Nettogewicht pro Verpackungseinheit: 6000 g
Bruttogewicht pro Verpackungseinheit: 6398 g
Nettogewicht pro Palette: 480,0 kg
Bruttogewicht pro Palette: 537 kg
Im Mittel diirfen die Gewichte die Sollgewichte nicht unterschreiten,
entsprechend der Fertigpackungungsverordnung §22
Zutaten: Fisch (51%),

Weizenmehl, Sonnenblumendl, Wasser, Kartoffelstarke, Zwiebelgranulat, Gewlrze (Paprika,
Senfmehl, Weiler Pfeffer, Zwiebelpulver, Knoblauchpulver, Kurkuma), Speisesalz,

Hefe, Hefeextrakt, Aroma, Petersilie, Dextrose, Zucker, Trockenglucosesirup,
Séauerungsmittel: Citronensaure.

Produkt enthalt: Ja Nein Ja Nein
1. Glutenhaltiges Getreide X 10. Senf und Erzeugnisse X

2. Krebstiere und Erzeugnisse] X 11. Sesamsamen und Erzeugnisse X

3. Eier und Erzeugnisse X 12. Sulfit ( SO2) (>10 mg/kg-10 mg/l) X

4. Fische und Erzeugnisse X 13. Lupinen und Erzeugniss¢g X

5. Erdniisse und Erzeugnisse X 14. Weichtiere und Erzeugnisse X

6. Sojabohnen und Erzeugnisse X

7. Milch und Erzeugnisse (inkl. Laktose) X Farbstoffe X

8. Schalenfriichte und Erzeugnisseg X genmodifizierte Zutaten| X

9. Sellerie und Erzeugnisse X Konservierungsstoffe| X
Nahrwerte @/ pro 100g
Energie: 790kJ  / 188kcal
Fett: 789
davon gesattigte Fettsauren: 1,09
Kohlenhydrate: 1749
davon Zucker: 149
Ballaststoffe 1,09
EiweiR: 129
Salz: 1,29

KONTROLLEN Die Kontrollen werden entsprechend der Kontrollinstruktionen im HACCP-Plan durchgefiihrt.

Die Auswertung der Kontrollen erfolgt anhand der im HACCP-Plan festgelegten Grenzwerte.
Metalldetektion und Fertigpackungskontrollen erfolgen kontinuierlich mit Aussortierung entsprechend HACCP-Plan.
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Bakteriologische Grenzwerte:
AKZEPTIERTE WERTE ABSOLUTE MAXIMALWERTE
Aerobe Gesamtkeime: < 500.000 KBE/g <1.000.000 KBE/g
Enterobacteriaceae: <10.000 KBE/g < 100.000 KBE/g
Escherichia coli <10 KBE/g <100 KBE/g
Listeria monocytogenes negativ in 25 g <100 KBE/g
Temperaturbedingungen Aufbewahrung
Kerntemperaturen
LAGERTEMPERATUR: </=-20°C
TRANSPORTTEMPERATUR: </=-18°C ***_Fach oder Tiefkiihltruhe Bei (-18 °C ) 18 Monate
AUSLIEFERUNGSTEMPERATUR: </=-18°C Bei -18 °Cmind. haltbar bis: sieche Aufdruck.
KURZZEITTOLERANZ -15°C
Hinweis Hinweis
Die Ware darf vor Erreichen des Endverbrauchers nicht Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
auftauen oder Uber -15° C Kerntemeratur temperieren Transportieren und lagern bei mindestens -18°C oder kalter.

Sensorische Beurteilung

Tiefgefroren

Aussehen:  Rund geformten Portionen mit geschlossener
Panade, mit gleichmaRiger, mittelgrober
Kornung und rétlicher Farbung.
Verzehrfertig
Aussehen:  Heller Fischkern mit sichtbaren Krautern,
goldbrauner geschlossener Panade.
Geruch: Aromatisch, frisch, nach paniertem Fisch.
Geschmack: Wurzig, aromatisch, nicht tranig, nicht alt.
Konsistenz:  Saftiger, bissfester Fischkern in knuspriger Panade

Zubereitung
Tiefgefroren zubereiten.
Nur durchgegart verzehren!
Backofen / Konvektomat (ohne Dampf):
Die Fischfrikadellen im vorgeheizten Backofen
bei 200°C ca. 15 Minuten goldbraun backen.

In der Pfanne:

Die Fischfrikadellen in heilkem Fett bei mittlerer
Temperatur ca. 5 Minuten von beiden Seiten
goldbraun braten.

In der Fritteuse:

Die Fischfrikadellen in 180°C heif’em Fett
ca. 6-8 Minuten frittieren.

Nur in durchgegartem Zustand verzehren.

Kennzeichnung

MINDESTHALTBARKEITSDATUM: TT.MM.JJJJ
kennzeichnen auf: Beutel
Etikett
PRODUKTIONSDATUM (LOT): Lxxxx
( L Jahresendziffer Tageszahl)

LOT - ERGANZUNG: Uhrzeit
kennzeichnen auf: Beutel

Schicht Nummer
kennzeichnen auf: Etikett
EAN - KODE: 5740301063629
gekennzeichnet auf: Beutel
EAN - KODE: 5740301063636
gekennzeichnet auf: Etikett

VE - Kennzeichnung
55100046 Thermo Top Label, blanco, 210x100mm

|Fischirikadelie:
| waheio Par: 1

: 20
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Paletierung
EURO Palettentyp

10 Lagen pro Palette
8 Einheiten pro Lage
80 Einheiten pro Palette

Palettenaulenmal3:

Name: Jens Stroisch
Plant Quality Manager

Tel.: +49 4421 6580
Dir.: +49 4421 658 362
Mob.: +49 151 10 938 579
Fax: +49 4421 658 365

Email: jest@greenlandseafood.eu

Lange: 1160 mm
Breite: 790 mm
Hohe: 1814 mm
MATERIALBEZEICHNUNG MATERIALNUMMER MATERIALBEZEICHNUNG MATERIALNUMMER
Endlosbeitel 52100001 Umkarton 50100108
Gewicht: ca. 21 g Gewicht ca. 314 g
Auflenmalie: Lange: 400 mm Innenmafe Ausenmale
Breite: 300 mm Lange: 389 mm 395 mm
Breite: 284 mm 290 mm
Hohe: 160 mm 166 mm
Endlosbeitel ( Druckvorgabe)
166051037 DEit
Fischfrikadellen _
s el gl el woluii e
Zuaten;
Fiseh (5%}, Wiasser 2 g
Gowlze (Poprb.o, Sertmedil, Weiller Plefler. Iwistssipulver, Knobizsschpulver, Kurkuma),
o, Hafeatrals, Anoenn, Petarsiin, Daatronn, Jisknr, Trockangiubhonnsin g
Zunereitung; Trefgelonen cubensster.
Backofe i Kosvektomat (ohame Damgl): Die Fractds sceflen i wrgeneiien Backofen
i 00T €15 Minusten goidbraun backan
i cher Planre: [he Fischinkadeten in hedlem Fat b rettienr Tempeeatur ca. S M
VO besden Sefien poidraun broten
in dex Frifteuse: Dis Frschiikadefien in 160°C heilem Faml ca 65-7 Minusen irittensn.
Huw wm chirchgegartien Zustand verzebaen!
T S v ——
Hach dom Aufiausn ncht wieder sinfiisront
Hettogewicht: 00 g (ca. 20x75 g)
Bei 18°C mindestens halthar bis: 10 07.2018
Lot: LE288 14:68
@ Nahrwerte pro 100g
Energe: TeOWJ / t8 ke
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