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BEZEICHNUNG 
Lachsburger aus fein zerkleinertem Lachsfleisch, praktisch grätenfrei, geformt, 

paniert, vorgebacken, tiefgefroren 

ROHWARE Lachs (Salmo salar) gezüchtet in Norwegen 

ZERTIFIZIERUNG Global Gap CoC: 405285002448 

ZUTATEN 

64% Lachs*, Paniermehl (Weizenmehl, Dextrose , Kartoffelstärke, Rapsöl, Speisesalz, 

Hefe), Rapsöl, Weizenmehl, modifizierte Weizenstärke, Speisesalz, Säureregulator:  

Natriumcitrate; Säuerungsmittel: Citronensäure; Weizengluten,  Verdickungsmittel: 

Xanthan. 

*Atlantischer Lachs (Salmo salar) aus Aquakultur in Norwegen 

GEWICHT 3 kg  

VERPACKUNG Lose im Karton  

EUROLOCK Nein 

PRIMÄRVERPACKUNG 

 

 

Folie: innen  

 
 

  

  

Haltbarkeit ab Produktion 12 Monate 

RESTLAUFZEIT 9 Monate 

LAGERTEMPERATUR < -18°C 

TRANSPORTTEMPERATUR < -18°C 
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SEKUNDÄRVERPACKUNG 

 

Karton 

Abmessungen: 399x299x125mm 

Gewicht: 350 g 

 

                        

Gewicht Karton gesamt: 3350 g  

Nettogewicht (nur Produkt) Karton: 3000 g 

Bruttogewicht (Produkt+Verpackung): 3350 g 

PALETTE 

 

Stück pro karton 20 
 

 Palettenbelegung 

 

Kartons pro Lage 8 

Lagen pro Palette 13 

Kartons pro Palette 104 

  

Palette : EPAL 

Abmessungen Palette (circa):  LxBxH 120 c m x  80 cm x 15 cm  

Abmessungen Palette gesamt (circa):  LxBxH 120 cm x 80 cm x 169,1 cm  

Bruttogewicht Palette (ohne Palette): ca. 348,4 kg  

ETIKETT 

 

  

Etikett Produkteinheit Etikett Karton 

 EAN:  8712708996944 
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ALLERGENE Fisch, Weizen 

VERWENDUNGSZWECK Ready to cook 

ZUBEREITUNGSHINWEISE 

Das Produkt in gefrorenem Zustand zubereiten – nicht vorher auftauen.  

Pfanne: Die Burger aus der Verpackung nehmen und in der heißen Pfanne für 

mind. 14 Minuten braten, alle 2 Minuten wenden 

Backofen: Burger in einer hitzebeständigen Form im Backofen bei 220°C (Ober-

/Unterhitze) für mind. 22 Minuten backen. 

Das Produkt ist vor dem Verzehr durchzuerhitzen. Nicht zum Rohverzehr 

geeignet. 

 

KONTAKT 

Mowi Germany GmbH & Co. KG  

Dieter-Görlitz-Platz 2 

94469 Deggendorf 

https://mowi-lachs.de/ 

Eine Weitergabe an Dritte ist nur mit vorheriger schriftlicher Zustimmung des Auftraggebers/Erstellers erlaubt und im Falle 

der Zustimmung zur Weitergabe sind diese Dritten vom Auftragnehmer vor Weitergabe mindestens entsprechend dieser 

Regelung zur Vertraulichkeit zu verpflichten. 

 

SENSORIK 

AUSSEHEN 

Rohe Lachsmedaillons (50% scrape meat, 50% minced 

meat) Paniert, vorgebraten. Heterogene Masse mit 

sichtbaren Lachsstückchen. Kann Gräten enthalten . 

GERUCH Nach Zubereitung: Charakteristisch , aromatischer Geruch  

GESCHMACK 
Nach Zubereitung: Charakteristisch,  aromatischer 

Geschmack  

KONSISTENZ Panade knusprig, innen saftig, zart 

NÄHRWERTE 

PARAMETER Durchschnittliche Nährwerte pro 100g 

BRENNWERT 978 / 234 

FETT 13 

davon gesättigte Fettsäuren 1,7 

KOHLENHYDRATE 13 

davon Zucker 2,0 

Ballaststoffe 1,3 

EIWEIß 16 g  

SALZ 0,99 g  

MIKROBIOLOGIE 

PARAMETER (KBE/g) Ausgangswert in KBE/g 

Gesamtkeimzahl ≤1000000 

E. Coli ≤100 

Staphylococcus coag + ≤100 

Listerria monocytogenes ≤100 

https://mowi-lachs.de/
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 Name Datum 

ERSTELLT QUALITÄTSMANAGEMENT MOWI GERMANY Lisa Freundorfer 20.01.2025 

AKTUALISIERT QUALITÄTSMANAGEMENT MOWI GERMANY / / 

GEPRÜFT UND FREIGEGEBEN LEITUNG QUALITÄTSMANAGEMENT MOWI GERMANY Wolfgang Kristl 21.01.2025 

 


