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SEKUNDÄRVERPACKUNG 
 

Karton  

Abmessungen: LxBxH: 584×384×160 mm 
Code.: OK2086 
 

 
 

ROHWARE Lachs (Salmo salar) gezüchtet in Norwegen 

ZERTIFIZIERUNG ASC zertifiziert,  ASC-C- 00026 

ZUTATEN Lachs 97%, Speisesalz, Buchenholzrauch.  

AUSLOBUNG MOWI Professional 

SALZUNG Kombisalzung 

RÄUCHERUNG Kaltgeräuchert über Buchenholz 

TRIM 
Ohne Haut, braunes Muskelfleisch bis zu 3 cm, Fett vollständig entfernt, ohne 

sichtbare Blutpunkte 

GEWICHT 0,9 – 1,1 KG  

SCHEIBEN Scheibendicke: 3,0 - 3,5 mm 

VERPACKUNG VAC 

EUROLOCK Nein 

PRIMÄRVERPACKUNG 

 

Primärverpackung: Gesamtgewicht 141,5g 

Folie: (Bag)  24,0 x 65,0 cm 
Gewicht: 
circa 37 g 

Tray :  20,0 x 55,0 cm 
Gewicht: 
circa 104,5 

g 
 

RESTLAUFZEIT 21 Tage 

LAGERTEMPERATUR Von 0°C  +7°C 

TRANSPORTTEMPERATUR < +4°C 

MHD / Verbrauchsdatum Bei max. +7°C  zu verbrauchen bis:    Tag/Monat/Jahr 
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Gewicht Karton gesamt : 0,780 kg 

Nettogewicht (nur Produkt) Karton: max. 11, 1 kg 

Bruttogewicht (Produkt+Verpackung): ca.12,865 kg  

PALETTE 

Stück pro karton 10 

 
 Palettenbelegung  

Kartons pro Lage 4 

Lagen pro Palette 8 

Kartons pro Palette 32 

Stück pro Palette 320 

Palette : EPAL 

Abmessungen Palette (circa):  LxBxH 800 × 1200 x 15 mm  
Abmessungen Palette gesamt (circa):  LxBxH 800× 1200× 1430 mm 

Gewicht Palette: circa 17 kg 

Nettogewicht (nur Produkt) Palette::   ca 247 kg 

Bruttogewicht (Produkt+Verpackung) Palette.  Ca. 265 kg 

  

Etikett Produkteinheit folgt (wird noch 

erstellt) 
Etikett Karton folgt (wird noch erstellt) 

EAN:  2840010000007 EAN: 2840010000007 

  
 

Alternativ mit EAN 128 

EAN: 5906259714642 
Alternativ mit EAN 128 

EAN: 5906259714642 
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ALLERGENE Fisch 

VERWENDUNGSZWECK Verzehrfertig 

 

KONTAKT 

Mowi Germany GmbH & Co. KG  

Dieter-Görlitz-Platz 2 

94469 Deggendorf 

https://mowi-lachs.de/ 

Eine Weitergabe an Dritte ist nur mit vorheriger schriftlicher Zustimmung des Auftraggebers/Erstellers erlaubt  
und im Falle der Zustimmung zur Weitergabe sind diese Dritten vom Auftragnehmer  
vor Weitergabe mindestens entsprechend dieser Regelung zur Vertraulichkeit zu verpflichten. 

 

SENSORIK 

AUSSEHEN 
Scheiben gleichmäßig angeordnet, Silberhaut, braunes 

Muskelfleisch bis max. 3 cm, keine sichtbaren Blutpunkte.  

GERUCH Charakteristisch, wahrnehmbares Raucharoma  

GESCHMACK Charakteristisch, leicht salzig, geräuchert 

FARBE Scala La Roche’s SalmoFan™:  23+ 

KONSISTENZ Zart, elastisch, Scheiben leicht zu trennen  

NÄHRWERTE 

PARAMETER Durchschnittliche Nährwerte pro 100g 

BRENNWERT 708 kJ / 170 kcal 

FETT 9,9 g  

davon gesättigte Fettsäuren 1,6 g  

KOHLENHYDRATE 0 g  

davon Zucker 0 g  

EIWEIß 21,1 g  

SALZ 3,4 g   

MIKROBIOLOGIE 

PARAMETER (KBE/g) Ausgangswert in KBE/g 
Ende Haltbarkeit  in 

KBE/g 

Gesamtkeimzahl ≤5 x 10 3 ≤1 x 10 6 

Enterobacteriaceae ≤100 ≤1 x 10 5 

E. coli ≤1 x 10 1 ≤1 x 10 2 

Koagulase-positive 

Staphylokokken 
≤1 x 10 2 ≤1 x 10 3 

Salmonella -- n.n. in 25 

Listeria monocytogenes n.n. in 25g ≤1 x 10 2 
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 Name Datum 

ERSTELLT QUALITÄTSMANAGEMENT MOWI GERMANY Lisa Freundorfer 01.03.2023 

AKTUALISIERT QUALITÄTSMANAGEMENT MOWI GERMANY Susanne Zahlauer 08.04.2025 

GEPRÜFT UND FREIGEGEBEN LEITUNG QUALITÄTSMANAGEMENT MOWI GERMANY Wolfgang Kristl 24.01.2024 

 


