Gemtise-Schnitzel

STUCKGEWICHT CA. 150 G

Verpackung
ARTIKEL-NR. 8841 8848
JE KARTON 2 x 3,0 kg (Beutel) 5x 1.200 g (Beutel)

INEO KTNS. JE EUROPALETTE/LAGE 90/9 72/9
Unser Dauerbrenner: Leckeres GemUse-
Schnitzel mit Méhren, Blumenkohl, Erbsen EAN EINZELVERPACKUNG 4006934 884101 4006934 884408
und Mais in vier kreativen Formen - gemischt ¢\ \y;yerpACKUNG 4006934 884118 4006934 884811
in einem Beutel - unterstreichen die
"Handmade"- Optik des vegetarischen MHD 18 Monate 18 Monate
Klassikers. VORGEBACKEN
ZUTATEN N “/’)/'W r
Gemuse 48 % (Mdhren, Blumenkohl, Erbsen, a erte
Mais), Paniermehl (WEIZENMEHL, Salz, Hefe),
Kartoffeln, Rapsol, Starke (Mais, WEIZEN, 741K 1177
Kartoffel), modifizierte Starke (Kartoffel, Mais), =~ BRENNWERT wcal KOHLENHYDRATE 238
Reismehl, jodiertes Speisesalz (Speisesalz,
Kaliumjodat), Zucker, Gewurze, Dextrin, FETT 778 DAVON ZUCKER 348
Maltodextrin, Verdickungsmittel Xanthan, i}
Stabilisator Mono- und Digl id DAVON GESATTIGTE

: | glyceride von FETTSAUREN 08¢ EIWEIB 29¢g
Speisefettsauren.

SALZ 12¢g
Inhaltsstoffe .
Zubereitung

@ Frei von gehdrteten Fetten

Frei von kunstlichen Farbstoffen COMBIDAMPEER

Combidampfer (HeiBBluft) auf 200 °C
vorheizen. Das tiefgefrorene Produkt ca. 17
Minuten auf einem Gastro-Blech fertig

Vegetarisch backen.

PFANNE

Das tiefgefrorene Produkt mit etwas Ol ca. 8
Minuten bei mittlerer Hitze braten. Dabei
mehrmals wenden.

BACKOFEN (UMLUFT)

Backofen (Umluft) auf 220 °C vorheizen.
Das tiefgefrorene Produkt ca. 20 Minuten
auf einem Backblech mit Backpapier fertig
backen.

FRITTEUSE
Das tiefgefrorene Produkt bei 175 °C ca. 6
Minuten frittieren.

Das tiefgefrorene Produkt bei 180 °C ca. 14
Minuten frittieren. Empfohlene Menge: 3
Stuck.
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