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Mozzarella 45% 125 gr in Lake

1. Kasegruppe

Briihkése ungereift in Lake

2. Beschreibung
2.1. Charakteristik
- Aussehen duleres:
- Aussehen innen:
- Konsistenz:
- Geruch:
- Geschmack:

Oberflache weil3

Faserig, evtl. mit kleinen Offnungen, Serumaustritt

Weich, elastisch
Frisch, mild, rein
Frisch, milchig-sahnig

2.2. Zutaten (Herkunft in Klammern)
Kase: pasteurisierte Kuhmilch (EU), Salz (EU), Zitronensdure (EU), mikrobielles Lab

(EU)

Lake: Wasser, Salz (EU)

2.3. Chemische Charakteristik

- Trockenmasse: 36-39%

- Fett absolut: 17,0 - 19,0 %
- Fett 1. Tr.: 45-49 %

- WAt 75 - 78%

- Salz: 0,3-0,6%

- pH-Wert: 5,65—-5,95
2.4. Physikalische Charakteristik

- Form: Kugel

- Malle: 50mm

- Gewicht: 125g e

2.5. Mikrobiologische Charakteristik

- E-Coli: <l/g

- Coliforme Keime: <10°/g

- Schimmel: <10'/¢g

- Hefen: <10'/g

- Listerien: n.n. in 25g

- Salmonellen: n.n. in 25g

- Staphylokokken: <10KbE/g
- Bac. Cereus: <100KbE /g
- Pseudomonaden: <10KbE/g

2.6. Allergene

- Lactose, Milcheiweil}
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Mozzarella 45% 125 gr mit Zitronensiaure in Lake

2.7.GVO
- keine

2.8. Nahrwert (Mittelwerte)

- Brennwert: 947 kJ / 100g Kése = 228 kcal / 100g Kése
- Fett: 17,0 g/ 100g Kése
davon gesittigte FS: 12,0 g/ 100g Kidse
- Kohlenhydrate: 0,80g / 100g Kése
davon Zucker: 0,80g / 100g Kése
- Eiweil3: 17,5g / 100g Kise
- Salz: 0,4 g/ 100g Kése

2.9. Haltbarkeit
- 32 Tage ab Produktion bei + 4° C bis + 8° C Lagertemperatur

2.10. Garantierte Restlaufzeit
- 24 Tage bei + 4° C bis + 8° C Lagertemperatur

2.11. Herstellungsart
- Nach den Grundsitzen der ,,GHP* und des ,,HACCP — Konzeptes*

2.12. Zusitze
- Sduerungsmittel: Zitronensiure

3. Charakteristik der Verpackung
3.1. Einzelstiick: PAO / PE-Folie; Gewicht Brutto: 200 gr
a, Mozzarella 125 gr 45%
3.2. Karton: Klebekarton aus Wellpappe
a, Klebekarton
- Karton: Inhalt 20 Stiick, Malle: LxBxH =395 mm x 235 mm x 115 mm
- Palette: 10 Karton pro Ebene, 11 Ebenen
Mafe: LxBxH = 1200 mm x 800 mm x 1425 mm
Gewicht brutto: ca. 510 kg

4. Artikelverzeichnis
2346 Mozzarella ,,Monteverdi* a 20 Stiick pro Karton
2314 Mozzarella ,,Alpinetta a 20 Stiick pro Karton
2331 Mozzarella , JJager* a 20 Stiick pro Karton
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