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1. Käsegruppe 

 Mozzarella  

  

2. Beschreibung 

2.1. Charakteristik 

- Aussehen äußeres: Oberfläche hellgelb 

- Aussehen innen:  Homogen oder mit kleinen Öffnungen 

- Konsistenz:   Schnittfest, elastisch 

- Geruch:   Mild, rein 

- Geschmack:  Mild, leicht süss 

 

2.2.Zutaten (in Klammern Herkunft) 

- past. Kuhmilch (D,A), Salz (D), spezifische Kulturen (EU), Maisstärke (EU) 

mikrobielles Lab (EU), Schutzbegasung (CO2, N) (EU) 

 

2.3. Chemische Charakteristik 

- Trockenmasse: 52 - 54 % 

- Fett absolut: 22 – 24 % 

- Fett i. Tr.: 40 – 43 % 

- Wff:  60 - 63 % 

- Salz:  0,8 – 1,2 % 

- ph - Wert: 5,15 - 5,35 

 

2.4.  Physikalische Charakteristik 

a,  

- Form:  Würfel mit Kantenlänge 6mm 

- Maße Beutel: L x B x H: 300 mm  x  330 mm x 80 mm  

- Gewicht:  2000 g e 

 

2.5. Mikrobiologische Charakteristik 

- E - Coli:  < 1 / g  

- Coliforme Keime: < 103 / g  

- Schimmel: < 10 / g 

- Hefen:  < 5x1044 / g  

- Listerien:  n.n. in 25 g 

- Salmonellen: n.n. in 25 g 

- Staphylokokken:  < 100 KBE / g  

 

 

2.6.  Allergene 

- Lactose, Milcheiweiss  

 

2.7.  GVO 

- keine 
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2.6. Nährwert (Mittelwerte) 

-Brennwert:  1235 kJ / 100 g Käse = 297 kcal / 100 g Käse  

-Fett:   23,0 g / 100 g Käse 

 davon gesättigte FS  15 g / 100 g Käse 

-Kohlenhydrate   1,5 g / 100 g Käse 

davon Zucker   0,7 g / 100 g Käse 

-Eiweiß:   24,0 g / 100 g Käse 

- Salz   1,0 g / 100 g Käse 

 

2.9.  Haltbarkeit - Lagerung 

- 60 Tage ab Produktion bei + 4 °C bis + 8 °C Lagertemperatur 

 

2.10. Garantierte Restlaufzeit bei Verladung 

- 45 Tage 

 

2.11.  Herstellungsart 

- Nach den Grundsätzen der "GHP" und des "HACCP - Konzeptes" 

 

2.12. Zusätze 

 keine 

 

3.  Charakteristik der Verpackung 

 3.1. Einzelstück:  OPA / PE EVOH PE 15/60    EAN: 40 250 10018353 

a, Mozzarella gewürfelt  a 2000 gr “Monteverdi”   

 

3.2. Karton:  EAN: 40 2501 0005025 

a) Wellkarton braun 

- Karton:  5 Stück per Karton, Dim.: L x B x H = 390 mm x 290 mm x 225 mm 

 - Palette : 8 Karton per Lage, 5 Lagen  

   Dim.: L x B x H = 1200 mm x 800 mm x 1290 mm, 

   Gewicht brutto: ca. 440 kg  

 

  

4. Artikelverzeichnis 

2501    Mozzarella gewürfelt a 2000g “Monteverdi”  

  

http://www.milchwerk-jaeger.com/
mailto:e@mail

